FICHA TECNICA DE CURSOS / TREINAMENTOS

CURSO &

Metodologia: M'?
COMPLETO ,—METODOLOGIA

onine PPOPAN

Curso on-line voltado para profissionais das areas de alimentagdo, confeitaria e panificagdo que
desejam adquirir e aprimorar seus conhecimentos sobre gestdo; pessoas que estdo adquirindo
negdcios de panificagcdo e interessados em atuar como consultores.

Em formatacdo didatica, as informagdes sdo repassadas por meio de explanagdes, atividades em
grupo, estudos de caso, andlises de mercado, baseadas na Metodologia Propan, projeto que
dajudou a promover e desenvolver o segmento no Brasil.

CONTEUDO PROGRAMATICO

01 Administrativo / Financeiro [588 Certificado de

Conclusao

C Hordri Gestao de Pessoas ()2 O certificado de conclusao

arga rioraria seraemitido em nome do
20 horas

aluno que adquirir o curso.

O certificado é em formato
PDF e sera concedido aos
alunos que obtiverem 75% de
frequéncia as aulas.

% Gestio da Produgio ()4

PljbliCO'aIVO 05 Marketing e Vendas %
Interessados, profissionais

da Industria de Panificacdo,
Padarias, Confeitarias, '{}’ Atendimento ao Cliente 06
Alimentacao, Foodservice
e Varejo Alimentar. Investimento

podendo ser pago em parcelas
nos cartées de crédito ou boleto bancario.

Fale conosco: marcelinorodrigues@marciorodrigues.com.br ou (31) 99131-6297




